Dondurmanin lideri MADO; Kahramanmaras'ta kegi ciftligi kurdu

Ulkemizin adini diinyaya dévme dondurmayla duyuran MADO, yilardir dedismeyen
kalite anlayisiyla bir yandan dondurma sektériine yon veriyor, bir yandan da kdltirel
degerlerimizi Kahramanmaras'tan diinyaya dagitiyor.

Ozenli isciligiyle oldugu kadar (riinlerinde kullandi§i malzemenin orijinalligini
koruyarak, hammaddesinden taviz vermeden, dondurmayi geleneksel kuglk el
tezgahlarindan fabrika Uretimine tasiyan MADO; yaptidi yeniliklerle bugiin Tiirkiye'nin
ve dinyanin en biyik dondurma ureticilerinden.

Isciligindeki farklligin yani sira MADO dondurmasinin en biiyiik dzelligi, timiyle Ahir
Dagi flora ve faunasina 6zgl bilesenlerden olusuyor: Binbir cesit cicegin 6zlni
barindiran essiz kivamda bir kegi suti ve yabani orkide yumrularinin sabirl
islemlerden sonra su degirmenlerinde 6gitiilmesiyle elde edilen olaganisti lezzet
katkisi salep. Maras Dondurmasinin sadece Maras'ta Uretilebilmesinin nedeni iste
budur: Bu dondurma, Ahir Dagdi'nin, Ahir Dadi insanlarinin bir mucizesidir.

MADO dondurmanin en biyilk 0Ozelligi keci sitlyle yapilmasi. Keci sitli, besin ve
mineral degerleri agisindan anne siitline en yakin sittiir. Kegilerin diger siit veren
hayvanlardan daha az miktarda sit vermesinden dolayl da oldukca zor bulunan bir
besin maddesi. Ayrica keci, yuzyillardir kahve dahil bircok glizel aroma ve tadin
insanlar tarafindan kesfinde yol gdsterici “akilli-segici” hayvan olmustur. Bu secicilik
ona, tabiatta glizel kokulu, tath meyve, bitki ve yiyecekleri tercih ettirir. Haliyle bu
glzel kokulu ve tath yiyecekler, kecinin etine ve sltline de ayricalikh tad ve rayiha
verir.

MADO Dondurmanin Uretiminde kullanilan kegi sitl, simdiye dek Kahramanmaras'ta
bulunan 33.000 m2lik fabrika civarindaki kdylerden temin ediliyordu. Bundan bdyle
MADO dondurmasinin temel hammaddesi keci sitli, Kahramanmaragtaki MADO
ciftliklerinden saglanacak.

MADO’nun mimarlari Mehmet, Atila ve Erdal KANBUR kardesler; Urinlerinin esas
bilesenlerinden olan kegci siitini temin igin Uretim ciftligi kurdular. Oncelikle
Kahramanmaras'ta bulunan Ahir Dagi'nda 6 milyon dolarlik bir yatinmla 600
dénldmlik arazi Gzerinde kurulan ciftligin uzun vadede daha da gelistirilmesi
planlaniyor.

Ciftlikte bugun itibari ile bin adet kegi yetistiriliyor ve gelecek 3 yil igerisinde de kegi
sayisinin 10 bin adede yiikseltilmesi planlaniyor. Ciftligin Ahir Dagi'nda kurulmasinin
temel nedeni; kegcilerin bu bdlgenin naturasinda yetisen bitki, meyve ve yiyecekleri
tercih etmesi ve bu bolgedeki kegi siitiiniin niteliginin, MADO dondurmalan igin
vazgecilmez olusu.

Dinyaya acilan, her gegen glin daha da buytyen ve Urlnleri icin ana hammaddeyi
kendi tesislerinde liretme amaciyla hareket eden MADO, yaptidi bu yatinmla;



—

Kegi sttind standartlagtirmayi,

2. Bir tarim Ulkesi olan Turkiye'mizde bu yatinmi glinin teknolojik imkanlarindan
istifade ederek geleneksel kiltird ile harmanlayip; ciftci ve ciftcileri
dzendirmeyi,

3. Yerel ekonomiye istihdam saglamayi ve yoreyi uzmani oldugu isleri yaparak
kalkindirmayi,

4. Farkli irklarda kegileri harman edip ¢ok verimli *"MADO BEYAZI" irkinda kegi

yetistirip literatiire kazandirmayi (Saanen Isvicre kegisi ile Halep kegisi kirmasi)

da amacliyor.

Kegi sltlyle dondurma dretimi yapan tek marka olan MADO, dondurmada kendi
standartlarini belirleyerek TSE'den patent almistir. Keci ciftliginin kurulmasi ayni
zamanda bolge halki icin de blylik bir is istihdami olusturacak. Ayrica kurulan kegi
ciftligi, bulundugu bdlgede arazilerin degerini arttiracak, bdlge halkina is imkanlari
saglayacak.



